
Zufahrtsplan

Der Zufahrtsplan wird Ihnen zusammen mit Ihrer 
Reservationsbestätigung zugeschickt.

Auskünfte
www.senso5.ch
Anne‐Claude LuisierAnne Claude Luisier
Projektleiterin Senso5

TechnoArk 3
3960 Sierre
aclaude.luisier@sensocreativ.ch
0041 (0)79 795 4271

Patronat

Unsere Partner

Sensorische Analyse und 
KinderernährungKinderernährung 
Rückführung des “Essers“ ins Zentrum seiner 
Wahrnehmungen. 
Ein Inventar wirksamer Massnahmen um Kinder

ch

Ein Inventar wirksamer Massnahmen, um Kinder 
zum vergnüglichen, gesunden und 
abwechslungsreichen Essen zu bewegen. 
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Zielsetzungen

Forscher und Akteure aus der Welt der Kinderernährung und der sensorischen Evaluation
werden an diesem Kolloquium Ihr Wissen über eine gesunde Ernährung auf den neusten
Stand bringen Am Kolloquium soll eine klare innovative sensorische Vision entwickeltStand bringen. Am Kolloquium soll eine klare, innovative sensorische Vision entwickelt
werden.
Mehrere europäische Länder werden durch Forscher und Dozenten vertreten sein. Die
Teilnehmer werden Resultate von Forschungsarbeiten wie auch konkrete Massnahmen
kennen lernen, die sie in der Entwicklung gesunder Produkte für Kinder, im Rahmen von
Gesundheitsförderungskampagnen und in der therapeutischen Behandlung falscher
Ernährungsgewohnheiten anwenden können.

Networking

Sie haben die Möglichkeit, während der verschiedenen Pausen Poster oder Produkte zu
präsentieren. Diese müssen uns bis spätestens am 8. August 2008 zur Genehmigung

t b it t dunterbreitet werden.

Kolloquium : Sensorischer Ansatz

Da wir vom Vergnügen und vom Sinnlichen am Essensakt reden, wollen wir Sie
entsprechend empfangen. Wir möchten Ihre Geschmacksknospen bezaubern und daher
bereitet sich der ganze Kanton mit seinen Ernährungsberufen auf Ihre Bewirtung vor Inbereitet sich der ganze Kanton mit seinen Ernährungsberufen auf Ihre Bewirtung vor. In
der Küche wird Didier de Courten (2 Michelin‐Sterne, 19 Punkte im Gault & Millau) mit
seiner Brigade angehender Köche des 3. Lehrjahres das Mittagsmenu orchestrieren.
Angehende Bäcker‐Konditoren des 3. Lehrjahres werden Brot für Sie backen und
Mignardises produzieren. Im Service werden Sie von angehenden Verwaltungsangestellten
umsorgt. Die Kinder des Projekts werden Sie mit verschiedenen Darbietungen
überraschen.

Zum Abschluss des Tages laden wir Sie zusammen mit der Walliser Sektion der Blinden und
Sehbehinderten zu einer Überraschungsdegustation im Dunkeln ein.

Falls Sie am Samstag, 20. September an der Fête du Goût in Sitten teilnehmen möchten,
haben Sie die Möglichkeit von unserem Kombiangebot zu profitieren (siehe beiliegendeshaben Sie die Möglichkeit, von unserem Kombiangebot zu profitieren (siehe beiliegendes
Formular).

Anmeldefrist

22. August 2008 (beschränkte Teilnehmerzahl, die Anmeldungen werden in der
Reihenfolge ihres Eintreffens bearbeitet). Online‐Anmeldung unter www.senso5.ch oderg ) g
mit dem beiliegenden Anmeldeformular.

Anmeldegebühren

CHF 270.‐ (inkl. Unterlagen, Pausen und Degustation)
Nach dem 1. September werden keine Anmeldegebühren mehr rückerstattet.

Bemerkung: Die Vorträge, die am Vormittag stattfinden, werden simultan auf Deutsch oder
Französisch übersetzt.

Programm

900 Empfang

945 Begrüssung

1000 – 1030 Essen ohne Angst oder Schuld10 10 Essen ohne Angst oder Schuld
Katherine Kureta‐Vanoli, Ernährungsberaterin mit Spezialgebiet
Verwaltungsratsmitglied und Dozentin der G.R.O.S (Groupe de Réflexion sur
l’Obésité et le Surpoids)

1030 –1100 Einfluss der Familiengewohnheiten auf das Essverhalten junger
Kinder : psychologischer AnsatzKinder : psychologischer Ansatz
Sandrine Patris, Gemischte Forschungseinheit INRA‐ENESAD‐UB, FLAVIC:
Flaveur, Vision et Comportement du Consommateur

1100 – 1130 Senso5 : fünf Sinne zum lernen und Essen
Alexandra Vuistiner, HES‐SO Wallis, Anne‐Claude Luisier, Projectleiterin

1145 – 1215 Das Gemüse und die Kinder
David Morizet1/2, Laurence Depezay2, Pierre Masse2, Pierre Combris3, Agnès
Giboreau1,1Institut Paul Bocuse, 2Bonduelle Food service, 3INRA

1215 – 1245 Gutes besser verpacken
Die Gestaltung von Verpackungen von gesunden Nahrungsmitteln fürDie Gestaltung von Verpackungen von gesunden Nahrungsmitteln für
Kinder
Nicole Naville, lic. oec. publ., zur Zeit am absolvieren des
Masterstudienganges "Design Culture" an der HdKZ (Hochschule des Künste
in Zürich)

1300 Degustationsmenü : Didier de Courten, Kindern von Saillon,13 Degustationsmenü : Didier de Courten, Kindern von Saillon,
Berufsbildungszentrum Sion, Gemeinschaftsservice Berufsschule

1445 – 1600 Workshops (14h45‐15h15/15h30‐16h00)
• SAPERE: Vorstellung des Netzwerkes und der Philosophie der
« classes du goût », Roelof Huurneman, Agraringenieur MBA, Gründer des
Verbands SAPERE mit Jacques Puisais Prof Matty Chiva Prof Egon PeterVerbands SAPERE mit Jacques Puisais, Prof. Matty Chiva, Prof. Egon Peter
Köster et Jean Noël Bongrain. Workshop in französischer und deutscher
Sprache.

• Les effets d'une éducation sensorielle sur les préférences et
comportements alimentaires d'enfants. Comparaison entre différents
contextes d'éducation Christine Lange Europäisches Zentrum dercontextes d éducation, Christine Lange, Europäisches Zentrum der
Geschmacks‐Wissenschaften, Dijon

• Approche psychosensorielle en consultation diététique individuelle:
lorsque les cinq sens aident à la régulation de la prise alimentaire,
Laurence Bridel, unabhängige dipl. Ernährungsberaterin, Mitglied der GRAM
(Groupe de Référence Alimentation et Mouvement)( p )

1615 – 1700 Diskussionsrunde: Sensorische Analyse und Ernährung: Verschiedene
Standpunkte

1730 – 1830 Überraschungsdegustation, organisiert von Sitten Fête du Goût et
Senso5



Anmeldeformular

Name
VVorname
Unternehmen/Organisation
Strasse
PLZ/Ort
Tel
E‐mail

Workshops

Sie können zwei der drei angebotenen Workshops besuchen.

SAPERE :  Vorstellung des Netzwerkes und der Philosophie der « classes du goût », / en 
français
Auf deutsch
Roelof Huurneman, Agraringenieur MBA, Gründer des Verbands SAPERE mit Jacques Puisais, 
Prof. Matty Chiva, Prof. Egon Peter Köster et Jean Noël Bongrain. 

Les effets d'une éducation sensorielle sur les préférences et comportements alimentairesLes effets d'une éducation sensorielle sur les préférences et comportements alimentaires 
d'enfants. Comparaison entre différents contexte d’éducation,
Christine Lange, Europäisches Zentrum der Geschmacks‐Wissenschaften, Dijon 

Approche psychosensorielle en consultation diététique individuelle : lorsque les cinq sens 
aident à la régulation de la prise alimentaire 
Laurence Bridel, unabhängige dipl. Ernährungsberaterin, Mitglied der GRAM (Groupe de 
Référence Alimentation et Mouvement)

Kombiangebot

Ich melde mich für die Überraschungsdegustation an (kostenlos).
Bitte schicken Sie mir eine Kombiofferte für die Sitten „Fête du Goût“ vom 
Samstag. 

Anmeldung

Bis spätestens am 22. August 2008 (beschränkte Teilnehmerzahl, die Anmeldungen
werden in der Reihenfolge ihres Eintreffens bearbeitet). Online www.senso5.ch
oder schriftlich an folgende Adresse:

Zurück an
Anne‐Claude Luisier
Projektleiterin
TechnoArk 3
3960 Sierre

Networking

Name
Vorname
Unternehmen/Organisation 
Strasse
PLZ/Ort
Tel
E ilE‐mail

Networking 

I h ö ht i P t d I f ti t i l f l d Th ä tiIch möchte ein Poster oder Informationsmaterial zu folgendem Thema präsentieren 
(Beschreibung im Anhang):

Ich möchte den Teilnehmern während der Pausen folgende Produkte zur Verfügung
stellen (max. 2, CHF 500.‐):

Anmeldung
8 août 2008. Sie können sich auch online anmelden: www.senso5.ch

GenehmigungGenehmigung
Alle Vorschläge werden dem Genehmigungsausschuss vorgelegt. Dieser wird ab 
28. August Stellung nehmen.

Zurück an
Anne‐Claude Luisier
Projektleiterin
TechnoArk 3
3960 Sierre


